
 

 

B.Sc 6th Semester Microbiology Syllabus in Hindi 
(Based on NEP-2020) 

 

छठा समेȈेटर (Year 3, Semester VI) 

माइȚोबायोलॉजी के इस सेमेȈटर मेǝ दो मुǦय Ƕयोरी पेपर होते ह ǝ: 

1. पेपर 1: फूड माइȚोबायोलॉजी (Food Microbiology) - B080601T 

2. पेपर 2: इंडǔȈियल माइȚोबायोलॉजी (Industrial Microbiology) - 
B080602T 

 

पपेर 1: फूड माइȚोबायोलॉजी (Food Microbiology) 

इस पेपर का मुǦय उʡेȅय भोजन मेǝ सूȊमजीवोǝ की भूममका, उनके ʞारा होने वाले 
नुकसान और भोजन को सुरǑित रखने के तरीकोǝ को समझना ह  । 

• यनूनट 1: भोजन और पोषण का पररचय (Introduction to Food & 
Nutrition) 

o मवषय: सूȊमजीवोǝ के ȯकार (ब ǥटीररया, मोȂड, यीȈट), भोजन के गुण 
और सूȊमजीवोǝ की वृǐि को ȯभामवत करने वाले कारक । 

o उदाहरण: ज से ताजा ʆध मेǝ ब ǥटीररया तेजी से बŻते ह ǝ, जबनक सूखे 
अनाज मेǝ नमी कम होने के कारण वे नहीǝ बŻ पाते। 

• यनूनट 2: भोजन का खराब होना (Microbial Spoilage of Foods) 

o मवषय: सǔजजयोǝ, फलोǝ, मांस, अंडोǝ, ʆध, मǥखन और ȱेड का खराब 
होना । 

o उदाहरण: ȱेड पर 'फफंूद' (Fungus) का लगना या ʆध का खʎा हो 
जाना। 



 

 

• यनूनट 3: भोजन का सȊूमजीव परीिण (Microbial Examination of 
Food) 

o मवषय: भोजन की गुणवʋा की जाğच के ललए टेȈट (DMC, Viable 
count) और बायो सेǝसर का उपयोग । 

o उदाहरण: यह पता लगाना नक प क नकए गए खाने मेǝ ब ǥटीररया की 
माȪा सुरǑित सीमा के अंदर ह  या नहीǝ। 

• यनूनट 4: खाʣ संरिण (Food Preservation) 

o मवषय: भोजन को सुरǑित रखने की तकनीकेǝ  ज से गमम करना, जमाना 
(Freezing), सुखाना (Dehydration), और केममकल का उपयोग । 

o उदाहरण: आम के अचार को नमक और तेल से सुरǑित रखना या ʆध 
को 'पाȈचुरीकरण' (Pasteurization) ʞारा उबालकर रखना। 

• यनूनट 5: नकǔववत भोजन (Fermented Foods) 

o मवषय: पनीर, दही, सोया सॉस, डोसा, और ȯोबायोनटǥस का ननमामण । 

o उदाहरण: ʆध से दही बनाना एक 'फमेǠटेशन' ȯनȚया ह  ǐजसमेǝ 
ल ǥटोब Ǒसलस ब ǥटीररया मदद करते ह ǝ। 

• यनूनट 6: खाʣ जननत बीमाररयाğ (Food Borne Diseases) 

o मवषय: ʆनषत भोजन से होने वाली बीमाररयाğ ज से साȂमोनेलोǑसस और 
ललȈटेररया । 

o उदाहरण: बाहर का खराब खाना खाने से 'फूड पॉइजननǝग' (Food 
Poisoning) होना। 

• यनूनट 7: सȊूमजीव और ʆध (Microorganisms and Milk) 

o मवषय: ʆध के भौनतक और रासायननक गुण, ʆध की जाğच के टेȈट 
(MBRT, Phosphatase test) । 



 

 

o उदाहरण: ʆध की शुिता मापने के ललए ल ǥटोमीटर या अǹय ल ब टेȈट 
करना। 

• यनूनट 8: खाʣ ȈवǪछता और ननयȪंण (Food Sanitization and Control) 

o मवषय: HACCP ननयम, ȈवǪछता के मानक और गुणवʋा ननयंȪण । 

o उदाहरण: नकसी फूड फ ǥिी मेǝ साफ़-सफाई के कड़े ननयमोǝ का पालन 
करना तानक उǵपाद सुरǑित रहे। 

 

पपेर 2: इंडǔȈियल माइȚोबायोलॉजी (Industrial Microbiology) 

यह पेपर इस बात पर केǝ नित ह  नक क से सूȊमजीवोǝ का उपयोग बड़े प माने पर 
कारखानोǝ मेǝ उपयोगी उǵपाद बनाने के ललए नकया जाता ह  । 

• यनूनट 1: औʣोमगक माइȚोबायोलॉजी का इनतहास (History & Scope) 

o मवषय: औʣोमगक ȯनȚयाएğ, लाभ, सीमाएğ और पेटेǝट (IPR) । 

o उदाहरण: दवाइयोǝ या टीकोǝ (Vaccines) के फॉमूमले का पेटेǝट कराना 
तानक कोई उसकी नकल न कर सके। 

• यनूनट 2: औʣोमगक ʂप स ेउपयोगी सूȊमजीव (Useful Bacteria & 
Fungi) 

o मवषय: उपयोगी ब ǥटीररया और फंगस की पहचान और उनका संरिण 
(GRAS) । 

o उदाहरण: खमीर (Yeast) का उपयोग बेकरी और शराब बनाने मेǝ 
नकया जाता ह । 

• यनूनट 3: सȊूमजीवोǝ का दोहन (Exploitation of Microorganisms) 

o मवषय: ȈȚीननǝग, Ȉिेन मवकास (Strain Development) और 
ǔȈिरीकरण (Immobilization) । 



 

 

o उदाहरण: ल ब मेǝ ऐसे ब ǥटीररया त यार करना जो șयादा माȪा मेǝ 
मवटाममन या एंजाइम बना सकेǝ । 

• यनूनट 4: नकववन ȯनȚया (Fermentation) 

o मवषय: नकववन माǸयम (Media), कǪचा माल, और फरमेǝटर 
(Fermenter) का नडजाइन । 

o उदाहरण: एक बड़े Ȉटील के बतमन (Fermenter) मेǝ चीनी और यीȈट 
के ममȺण से अȂकोहल त यार करना। 

• यनूनट 5: डाउनȈिीम ȯोसǑेसǝग (Down-stream Processing) 

o मवषय: उǵपाद को अलग करना, शुि करना और उसकी गुणवʋा की 
जाğच करना । 

o उदाहरण: फमेǠटेशन के बाद पेननǑसललन को कचरे से अलग करके शुि 
दवा के ʂप मेǝ ननकालना। 

• यनूनट 6: अȂकोहल और एǑसड उǵपादन (Production of Alcohol & 
Organic Acids) 

o मवषय: शराब, बीयर, Ǒसरका (Vinegar), Ǒसनिक एǑसड और 
पेननǑसललन का उǵपादन । 

o उदाहरण: गǹने के रस से औʣोमगक अȂकोहल बनाना। 

• यनूनट 7: मवटाममन, एजंाइम और हामोमन का उǵपादन (Vitamins, Enzymes 
& Hormones) 

o मवषय: मवटाममन B12, एमाइलेज (Amylase), इंसुललन और 
हेपेटाइनटस-बी व ǥसीन का ननमामण । 

o उदाहरण: मधुमेह (Diabetes) के मरीजोǝ के ललए ल ब मेǝ ब ǥटीररया 
की मदद से 'इंसुललन' बनाना। 

• यनूनट 8: बायोफनटमलाइजर और बायोǻयूल (Biofertilizers & Biofuel) 



 

 

o मवषय: ममिेन, ज व उवमरक, ज व कीटनाशक और बायोǻयूल का 
उǵपादन । 

o उदाहरण: गोबर ग स पलांट मेǝ ब ǥटीररया ʞारा ममिेन ग स (बायोǻयूल) 
प दा करना। 
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